
Z U M  S T A R T E N

Z U M  H A U P T G A N G

G E D E C K  5 . 5  -  N U R  T I S C H W E I S E  E R H Ä L T L I C H  
SAUERTEIG-KRUSTENBROT | SAISONALE-BUTTER | GEWÜRZ-CASHEWS | PIKANTES

ERDÄPFEL | PETERSILIE 5
REIS 5 

ERBSEN-REIS 5.5
POMMES-FRITES 5.5

HAUSGEMACHTE PICI | CHORIZO
TOMATEN-MARMELADE

GESCHÄUMTE HUMMER-BISQUE

RÖSTI | RAHM-SPINAT 
 APFELKREN | SCHNITTLAUCHSAUCE

W E I N K I T Z  B A C K H E N D L  1 8
AUSGELÖSTES VON BRUST UND KEULE 

PREISELBEEREN | ZITRONE

R I N D E R R Ü C K E N  2 5 0 G  3 8  O K T O P U S  3 1

B I O  T A F E L S P I T Z  3 0  

B E I L A G E N S A L A T E
ERDÄPFEL-VOGERL-SALAT 8 

BLATTSALAT | KERNÖL 6  
GEMISCHTER SALAT 8 

R I N D E R - T A T A R  “ T A C O ”  2 0  
SALATHERZ | SCHNITTLAUCH-MAJO

EINGELEGTE ZWIEBELN | PARMESAN | KRÄUTER
AM BBQ GERÄUCHERT | GESCHMORTE RÜBEN 

PIKANTES GRANOLA | CHILI-HONIG

R I C O T T A C R E M E  1 6

R I N D S U P P E  8  
GRIESNOCKERL 

WURZELWERK | SCHNITTLAUCH

 “ C A E S A R ”  S A L A T  1 4
KNUSPRIGER SPECK | WACHSWEICHES EI

KÜRBISKERNÖL | PARMESAN | KREN

 M E Z Z A L U N E  2 4
WALDPILZ-FÜLLE

 GESCHMORTER CHINAKOHL
KREN-BEURRE-BLANC | PUFFREIS

GEGRILLT | “DRY-AGED” 
KRÄUTERBUTTER “CAFE DE PARIS”

 B U T T E R S C H N I T Z E R L  2 8
VOM HIRSCH | GLASIERTE KAROTTEN

ERDÄPFEL-PÜREE | RÖSTZWIEBEL

S E L C H F L E I S C H K N Ö D E L  1 5
VELTLINER-KRAUT | JUS

 SCHWARTL-POPCORN | PETERSILIENÖL


